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Menu tradition

Carottes locales Bio rapées 20. Vinaigrette a I'échalote

Croziflette au fromageo

lle flottante - Creme anglaise
*

Velouté d'endives de la ferme du Mélantois au fromage fondu Q0

Jambon blanc issu de porc Label Rouge(i’)O
/Crousti fromager

Frites des Hauts de France ©
Sauce ketchup

Orange Bio @
*

Velouté de potiron (Aix en Pévele) aux 4 épices 0. , crolitons nature

Emincé de cuisse de poulet 0 - sauce champignons frais
/Quenelles natures - Sauce champignons frais

Penne Bio @
Emmental Bio rapé ®

Yaourt nature sucré de la ferme des Anneaux (Avelin) o
*

Flamiche aux oignons du Ternois ( Farine Bio ) (alec
Filet de poisson pané MSC O

Epinards a la béchamel

Pommes de terre Bio vapeur

Banane @

*

Vendredi

Nos menus sont susceptibles de variation selon nos approvisionnements
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